>HAMUR ISLERI

Fgustralian Meat Pie

Toplam 60 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 35 dk 6 kisilik Orta ~344 kcal Aclllbarb/10

Australian meat pie, k1lsdamur icinde yogun etli sos taslyarve mag guni tezgahlarlndarev mutfaglna
kadar uzanan ¢ok tan1dbir Avustralya klasigidir.

Malzemeler

* 6 adet Milfoy hamuru
* 500 gr Klyma

« 1 adet Sogan

e 1 su bardagEt suyu

¢ 1 adet Yumurta

Yap¥1

1. Milfdy hamuru ve Klymagin 6n hazlgtamamlaylgkalan trinleri tezgaha alln.
2. Klymaidi suyunu cektirene dek pisirin.

3. Hamura i¢ koyup kapatlrve Ustiine yumurta surtn.

4. Pie'lar200°C firlnd®d dakika pisirin.

o

Australian Meat Pie tarifini k1sdir dinlenmeden sonra servis edin.

PUF NOKTASI

ic harctamamen sogutup hamura almak tabanlrislanmastelirgin bicimde azaltir.

SERVIS ONERISI

Yanlndezelye plresi koyup etli turtay¥1rindayikaglkmazsunun.

Alerjenler

Gluten Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/australian-meat-pie



