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>g Australian Meat Pie
Toplam 60 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Orta ~344 kcal Açl1k bar1 5/10

Australian meat pie, k1sa hamur içinde yoğun etli sos taş1yan ve maç günü tezgâhlar1ndan ev mutfağ1na 
kadar uzanan çok tan1d1k bir Avustralya klasiğidir.

Malzemeler

• 6 adet Milföy hamuru

• 500 gr K1yma

• 1 adet Soğan

• 1 su bardağ1 Et suyu

• 1 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Milföy hamuru ve K1yma için ön haz1rl1ğ1 tamamlay1p kalan ürünleri tezgaha al1n.

2. K1ymal1 içi suyunu çektirene dek pişirin.

3. Hamura iç koyup kapat1n ve üstüne yumurta sürün.

4. Pie'lar1 200°C f1r1nda 35 dakika pişirin.

5. Australian Meat Pie tarifini k1sa bir dinlenmeden sonra servis edin.

PÜF  NOKTASI

İç harc1 tamamen soğutup hamura almak taban1n 1slanmas1n1 belirgin biçimde azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na bezelye püresi koyup etli turtay1 f1r1ndan ç1kar ç1kmaz sunun.

Alerjenler

Gluten Yumurta
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