>BEBZE YEMEKLERI

Puvergne Aligot

Toplam 45 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik Orta ~430 kcal Aclllbar®/10

Aligot, patates puresini tereyaglkrema, sarlmsake eriyen tomme peyniriyle uzun uzayan elastik klvama
getiren Auvergne klasigidir.

Malzemeler

1 kg Patates

* 500 gr Tomme peyniri

« 80 gr Tereyagl

0.8 su bardagXKrema

* 2 dig Sarlmsak

« 1 tatikas@Hardal

e 1.5 tatikas@Tluz

« 0.5 cay kas@iBeyaz biber

Yap¥1

1. Patatesleri soyup iri dograyln.

2. Patatesleri tuzlu suda 20 dakika haglayln.
3. Krema ve ezilmis sarlmsg# dakika 1s1tln.
4. Patatesleri stzup pure haline getirin.

5. Tereyagde sarlmsakktemaylureye yedirin.

6. Tomme peynirini azar azar ekleyip 8 dakika tek yonde kargtlrlaligot uzasln.

PUF NOKTASI

Peyniri azar azar eklemek aligotun kopmadan uzayan dokusunu kurar.

SERVIS ONERISI

Izgara sosis, hardal ve yesil salatayla s1lcalservis edin.

Alerjenler

Sut Hardal
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