<CORBALAR

#vgolemono Corbasl

Toplam 45 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik Orta ~180 kcal Aclllbarb/10

Yunan mutfag1lnddavuk suyu, piring, yumurta ve limonla kadifemsi klvanalan ferah gorba.

Malzemeler

* 6 su bardagTravuk suyu
0.5 su bardagPiring

2 adet Yumurta

* 3 yemek kasfiLimon suyu

* 1 su bardagHaslanmg tavuk

Yap ¥l

1. Tavuk suyunda pirinci 18 dakika pisirin.

2. Yumurta ve limon suyunu ¢1lrpln.

3. Slcakorbadan bir kepge ekleyip kar§1n#dtirin.

4. Kar§lnéncereye alli8 dakika k1sHteste pisirin.

PUF NOKTASI

Yumurtayklcalcorbayla Htflraralekleyin; dogrudan tencereye girerse kesilir.

SERVIS ONERISI

Karabiber ve limon kabugu rendesiyle servis edin.

Alerjenler

Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/avgolemono-corbasi



