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Avustralya Balkabakl1 Damper Muffin
Toplam 28 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Kolay ~225 kcal

Avustralya usulü balkabakl1 damper muffin, damper hamurunu balkabağ1 ve cheddar ile küçük, tuzlu f1r1n 
lokmalar1na çevirir.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş balkabağ1

• 0.8 su bardağ1 Cheddar

• 0.8 su bardağ1 Süt

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kabartma tozu

• 3 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Un, kabartma tozu, tuz ve soğuk tereyağ1n1 kum gibi ufalay1n.

2. Balkabağ1, süt ve cheddar ekleyip hamuru k1sa kar1şt1r1n.

3. Kar1ş1m1 muffin kal1plar1na paylaşt1r1n.

4. 190°C f1r1nda 20-22 dakika kabar1p k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru fazla yoğurmamak muffinlerin tok ama kuru olmayan kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak çorba yan1nda 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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