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>j Ayval1k Tostu Klasik
Toplam 20 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 10 dk 2 kişilik Kolay ~625 kcal Açl1k bar1 8/10

Ayval1k tostu, özel tost ekmeğini kaşar, sucuk, sosis, salam, turşu ve domatesle bast1rarak haz1rlanan bol 
malzemeli kahvalt1l1kt1r.

Malzemeler

• 4 dilim Ayval1k tost ekmeği

• 160 gr Kaşar peyniri

• 10 dilim Sucuk

• 4 adet Sosis

• 4 dilim Salam

• 4 adet Kornişon turşu

• 1 adet Domates

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Sosisleri jülyen, sucuklar1 halka doğray1n.

2. Sucuk, sosis ve salam1 tavada 4 dakika çevirin.

3. Ekmeklerin iç yüzüne ince tereyağ1 sürün.

4. Kaşar, et ürünleri, turşu ve domatesi ekmeklere paylaşt1r1n.

5. Tostlar1 makinede 5-6 dakika bast1rarak pişirin.

6. Kaşar eriyince tostlar1 çapraz kesip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

İç malzemeyi önce tavada çevirmek tostun ortas1n1n soğuk kalmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Ketçap, mayonez ve ç1t1r patatesle ikiye keserek servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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