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Habagannus

Toplam 30 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~96 kcal AclllbarB/10

Babagannus, koz patllcarve biberin iri dogranlzeytinyaglyldirlestirildigi, Gaziantep sofralarlndalumanll
tadlylane ¢lkarserin bir mezedir.

Malzemeler

» 3 adet Patllcan

« 3 adet Yesil biber

2 adet Domates

* 2 dis Sarlmsak

» 3 yemek kasfiZeytinyagl
¢ 1 yemek kas@Limon suyu
* 0.3 demet Maydanoz

YapX1
1. Patllcarve biberleri kdzleyip kabuklarlrsbyun.
2. Patllcanbiber, domates ve sarlmsgdograylzeytinyagde limon suyuyla kargtlrln.

3. Babagannusu maydanozla tamamlaylservis edin.

PUF NOKTASI

Patl1carilcaklalogramak blender yerine daha canlbir doku blraklr.

SERVIS ONERISI

Uzerine maydanoz serperek 1lija da soguk servis edin.
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