>ET YEMEKLERI

ERcon Brioche Cheeseburger

Toplam 38 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~640 kcal Aclllbarn0/10

Bacon brioche cheeseburger, yizde 20 yaglIana koftesini ¢1tbhacon, eriyen cheddar ve parlak brioche
ekmekle birlestiren Amerikan burgeridir.

Malzemeler

Kofte icin
* 600 gr Dana klymalizde 20 yagll
1.3 tatikas§Tuz
0.5 cay kas@Karabiber

Servis igin
* 4 dilim Cheddar peyniri
« 8 dilim Bacon
* 4 adet Brioche burger ekmegi
« 4 adet Korsinon tursu
« 4 yaprak Marul

* 1 adet Domates

Sos icin
« 3 yemek kasiMayonez
» 2 yemek kasfiKetcap

YapH¥1

1. Klymayllgevsek topa aylrie pisene kadar soguk tutun.

2. Bacon dilimlerini tavada 5 dakika ¢1tttana kadar pisirin.

3. Dokum tavayXok slcalkhale getirin, ylizeyi 230°C civarlndalmall.
4. Kofte toplarlrnédvaya koyup bastlrliyz ve karabiber serpin.

5. Kofteleriilk yliizde 2 dakika, cevirdikten sonra 1 dakika pisirin.

6. Cheddar peynirini koftelerin Ustiine koyup 45 saniye eritin.

7. Ekmekleri klzartlspsu surin, marul, domates, kofte, bacon ve tursuyla burgerleri kurun.

PUF NOKTASI

Klymaygkvsek sekillendirmek ve tavayLok 1sltmdadftenin sulu kalmaslnaardlneder.



SERVIS ONERISI

Flrjatates, tursu ve coleslaw ile servis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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