<PATLILAR

Hademli Kabak Tatll1s1

Toplam 32 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~204 kcal

Denizli usulii bademli kabak tatl1shalkabaglriafif serbet ve bademle bulusturarak parlak, yumusak ve
sade bir tatltfabaglapar.

Malzemeler

* 600 gr Balkabagl
0.8 su bardagSeker
0.5 su bardagBadem
0.5 su bardagSu

YapH¥1

1. Balkabaglnd dilimleyin, tencereye yayleker ile suyu Gizerine dokin.

2. Kabagkapagkapalhalde k1sHteste 35-40 dakika pisirin.

3. Kabuklar parlaklaslpci yumusaylnckapaghcelsuyunu 5 dakika cektirin.
4. Bademleriiri klylelcakabaglnizerine serpin.

5. Tatllyib dakika 1l1&Hvbetiyle birlikte servis edin.

PUF NOKTASI

KabagZXok kargtlrmadarpisirmek dilimlerin formunu korur.

SERVIS ONERISI

Ustiine doviilmiis badem serperek 1lt&titabaglndaservis edin.

Alerjenler

Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/bademli-kabak-tatlisi-denizli-usulu



