>HAMUR ISLERI

Bafra Nokulu

Toplam 65 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 30 dk 10 kisilik Orta ~276 kcal Aclllbarb/10

Bafra nokulu, cevizli ve Gzimlu i¢le sarllaruzun hamurun dilimlenerek pistigi, Samsun ¢cevresinde cay

sofralarlnXevilen ¢oreklerinden biridir.

Malzemeler

Hamur igin
* 4 su bardaglUn
* 1 su bardagisit
100 gr Tereyagl
icicin
1 su bardagCeviz

« 0.8 su bardagXKuru tGziim

* 3yemek kas@TToz seker

YapH1
1. Hamuru yogurup 30 dakika mayalandi1rln.

2. Hamuru a¢lpevizli zUmlU ici yaylrve rulo yapln.

3. Ruloyu dilimleyip 180°C f1r1nc&0 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Ruloyu slighrmak dilimlerin flrlndglimadardizgin yikselmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip cay yanlnddlifa da oda slcaljlndaervis edin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/bafra-nokulu



