>HAMUR ISLERI

Bafra Pidesi

Toplam 50 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik

Orta

~298 kcal Aclllbarb/10

Bafra pidesi, uzun kapalXformu ve klymaigiyle Samsun'un en tanlnarhamur iglerinden biri olup ince

kabugu sayesinde ¢lthir 1s1vékir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
* 250 ml Su

« 1 paket Instant maya

icicin
* 250 gr Klyma
¢ 1 adet Kuru sogan
0.5 cay kas@iKarabiber
1 cay kas@iTuz

Yap¥1

1. Un, suve mayayla hamur yogurup mayalandirln.
2. Klymasogan, karabiber ve tuzla ic harchazlrlayln.
3. Hamuru uzun ag¢lpci yerlestirerek kapallide formu verin.

4. Bafra pidesini 220°C f1rlnd& dakika pisirin.

PUF NOKTASI

i¢c harculu blrakmamalpidenin tabanirglltiutar.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip yanlndayran ve tursuyla flrindayikaglkmazsunun.

Alerjenler

Gluten
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https://tarifle.app/tarif/bafra-pidesi-samsun-usulu



