>BOSLAR & DIPPLER

¥dirne Baharatllor Ezmesi

Toplam 10 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~118 kcal Aclllbar1/10

Edirne baharatllor ezmesi, lor peynirini biber ve otlarla ¢lrparakirakya kahvaltllarlrsirulebilir, canlbir
baslangldazlrlar.

Malzemeler
« 250 gr Lor peyniri
« 0.5 cay kas@iK1lrmiai biber
* 0.3 demet Dereotu

* 1 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1

1. Loru ¢atal yardlmlyigice ezin, topaklarlrgiderin.

2. Klrmziaz biber, klyl§mkreotu ve zeytinyaglrekleyin.

3. Kar§lntbbmojen hale gelene kadar birka¢ dakika kargtlrin.

4. Ezmeyi 15 dakika dinlendirip meze gibi servis edin.

PUF NOKTASI

Loru catalla 2-3 dakika ezmek surtlebilir ptrtzstz bir doku verir.

SERVIS ONERISI

Klzarre®kmek ve salatallldilimleriyle soguk meze olarak sunun.

Alerjenler

Sut
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