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<o Baklava
Toplam 90 dk Haz1rl1k 45 dk · Pişirme 45 dk 12 kişilik Zor ~450 kcal Açl1k bar1 2/10

Türk tatl1 kültürünün simgesi. İnce yufkalar aras1nda ceviz veya f1st1k ile haz1rlan1r.

Malzemeler

Baklava için

• 500 gr Baklava yufkas1

• 300 gr Ceviz içi

• 250 gr Tereyağ1

Şerbet için

• 3 su bardağ1 Şeker

• 2 su bardağ1 Su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon suyu

Yap1l1ş
1. Cevizleri çekin. Tereyağ1n1 eritin.

2. Yufkalar1 tepsiye sererek aralar1na tereyağ1 sürün.

3. Her 3-4 yufkada bir ceviz serpin.

4. Baklava şeklinde kesin. 170°C f1r1nda 45 dk pişirin.

5. Şerbeti haz1rlay1n: şeker ve suyu kaynat1n, limon ekleyin.

6. S1cak baklavaya soğuk şerbeti gezdirin.

7. Baklava porsiyonlar1n1 ceviz vurgusuyla tamamlay1p ikram edin.

PÜF  NOKTASI

Baklava f1r1ndan yeni ç1km1şsa üzerine soğuk şerbet dök. Baklava soğumuşsa s1cak şerbet kullan. İkisi birden 
s1cak olursa şerbet emmez.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne bir parça f1st1k tozu veya ince tarç1n gezdirip porselen tabakta servis yap1n.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş
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