<PATLILAR

Baklava

Toplam 90 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 45 dk 12 kisilik Zor ~450 kcal Aclllbar?/10

Turk tatlkdltiraniin simgesi. ince yufkalar araslndaeviz veya f1stlle hazlrlanir.

Malzemeler

Baklava icin

* 500 gr Baklava yufkas1

* 300 gr Ceviz iGi

* 250 gr Tereyagl
Serbeticin

3 su bardagSeker

2 su bardagSu

¢ 1 tatikas@dimon suyu

Yap¥1

1. Cevizleri ¢cekin. Tereyaglretitin.

2. YufkalarXepsiye sererek aralarlndereyadksurin.

3. Her 3-4 yufkada bir ceviz serpin.

4. Baklava seklinde kesin. 170°C f1rlndtb dk pisirin.

5. Serbeti hazlrlaylgeker ve suyu kaynatlnlimon ekleyin.
6. Slcalbaklavaya soguk serbeti gezdirin.

7. Baklava porsiyonlarlrckviz vurgusuyla tamamlaylpkram edin.

PUF NOKTASI

Baklava flrindaeni ¢1krgda lizerine soguk serbet dok. Baklava sogumugsa s1calkerbet kullan. ikisi birden
slcalolursa serbet emmez.

SERVIS ONERISI

Ustiine bir parca f1sti&zu veya ince tar¢lmezdirip porselen tabakta servis yapln.

Alerjenler

Gluten Sat Kuruyemis



Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/baklava



