<PATLILAR

BuallkesiFlrHosmerimi

Toplam 47 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 32 dk 6 kisilik Orta ~360 kcal

Ballkesiflrhdsmerimi, taze peyniri irmik, yumurta ve sekerle pisirip tstu hafif kl1zararyogun bir peynir
tatl1gtaline getirir.

Malzemeler

* 500 gr Taze tuzsuz peynir
« 0.8 su bardagdrmik

2 adet Yumurta

1.3 su bardagSeker

» 2 yemek kasfiITereyagl

« 2 yemek kasfjlAntep f1sj1

Yap¥1

1. Peyniri tereyaglyl&lsHteste eriyene kadar kargtlrln.
2. irmigi ekleyip 5 dakika koyulasana kadar pisirin.

3. Yumurta ve sekeri ayrkapta ¢lrpieynire yedirin.

4. Kar§lnyhgl¥lrkablngayln.

5. 180°C flrlndaB-22 dakika Ustl klzarandadar pisirin.

PUF NOKTASI

Peyniri k1sHteste eritmek tatllnutlrll olmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Toz Antep flgive kaymakla 1lBervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta Kuruyemis
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