
< p TAT L I L A R

<n Bal1kesir F1r1n Höşmerimi
Toplam 47 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 32 dk 6 kişilik Orta ~360 kcal

Bal1kesir f1r1n höşmerimi, taze peyniri irmik, yumurta ve şekerle pişirip üstü hafif k1zaran yoğun bir peynir 
tatl1s1 haline getirir.

Malzemeler

• 500 gr Taze tuzsuz peynir

• 0.8 su bardağ1 İrmik

• 2 adet Yumurta

• 1.3 su bardağ1 Şeker

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Antep f1st1ğ1

Yap1l1ş
1. Peyniri tereyağ1yla k1s1k ateşte eriyene kadar kar1şt1r1n.

2. İrmiği ekleyip 5 dakika koyulaşana kadar pişirin.

3. Yumurta ve şekeri ayr1 kapta ç1rp1p peynire yedirin.

4. Kar1ş1m1 yağl1 f1r1n kab1na yay1n.

5. 180°C f1r1nda 18-22 dakika üstü k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri k1s1k ateşte eritmek tatl1n1n pütürlü olmas1n1 önler.

SERVIS  ÖNERISI

Toz Antep f1st1ğ1 ve kaymakla 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Kuruyemiş
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