<PATLILAR

‘allkesiHogsmerim

Toplam 45 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 30 dk 6 kisilik Orta ~310 kcal Aclllbar?/10

Hosmerim, taze tuzsuz peynir, irmik, seker ve yumurta sarlshgllateste kavurarak hazlrlanarBallkesir
tatllsid1ir.

Malzemeler

* 500 gr Tuzsuz taze peynir
« 0.8 su bardagdrmik

1.3 su bardagTloz seker
1 adet Yumurta sarlsl

* 1 yemek kasfiITereyagl

¢ 0.5 su bardagisiit

« 2 yemek kasfjlAntep f1sj1

YapX1

1. Taze peyniri kliclk parcalara aylripncereye alln.

2. Peyniri k1sHteste 8 dakika eriyene kadar kargtlrin.

3. TereyadVe irmigi ekleyip 6 dakika kokusu ¢lkan&adar kavurun.
4. Sit, seker ve yumurta sarlshytkapta ¢lrpln.

5. Sekerli karglméncereye azar azar ekleyip surekli kargtlrln.

6. Tatllyi? dakika parlak ve koyu klvanalana kadar pisirin.

7. Kaselere paylastlrXpstlkidHervis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri k1sHteste eritmek irmigin topaklanmadan tatllydadlanmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

llllservis edip Ustline toz Antep flgjveya tarclrserpin.

Alerjenler

Sat Yumurta Gluten
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