<PATLILAR

BuallkesiPeynirli HOgmerim

Toplam 35 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Orta ~360 kcal

Ballkesinsmerimi, tuzsuz peynir, irmik ve sekerin ocakta aglaglbirlesmesiyle hazlrlanamparlak ve
yogun bir sutld tatl1d1r.

Malzemeler
* 500 gr Tuzsuz peynir
« 0.8 su bardagdrmik
« 1 su bardagSeker
1 adet Yumurta sarlsl
» 2 yemek kasfiITereyagl
¢ 1 cay kasf@iVanilya

Yap¥1

1. Peyniri kiiglk parcalara aylrkallriabanltencereye alln.
2. Tereyaglyldirlikte k1sHteste eritin.

3. Irmik ve yumurta sar1s¥Kleyip sirekli kargtlrin.

4. Sekeri kat1{2-15 dakika parlak klvanalana kadar pisirin.

5. Hosmerimi kaselere paylastlriipHervis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri k1sHteste eritmek tatllnJutirlenmesini engeller.

SERVIS ONERISI

Targlrveya toz f1stiferine sade 1lHervis edin.

Alerjenler

Sut Gluten Yumurta
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