<MAKARNA & PILAV

Bangkok Pad See Ew

Toplam 32 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~510 kcal AclllbarB/10

Pad see ew, genis pirin¢ noodle, tavuk, Cin brokolisi, yumurta, koyu soya ve aclisoya sosuyla ytiksek
ateste ceuvrilir.

Malzemeler

* 400 gr Genis pirin¢ noodle

* 400 gr Tavuk gogsi

« 250 gr Cin brokolisi

2 adet Yumurta

« 2 yemek kasfiKoyu soya sosu
* 3 yemek kasf@jlA¢llsoya sosu
« 2 yemek kasfistiridye sosu

« 3 disg Sarlmsak

* 3 yemek kas@ilS1yhg

YapH¥1

1. Piring noodle'pakete gére yumusatlgsizin.

2. Soya soslarde istiridye sosunu kasede kar§tlrin.

3. Tavugu ince dilimleyip k1zgimokta 4 dakika pigirin.

4. Sarlmsakre Cin brokolisini ekleyip 2 dakika gevirin.

5. Yumurtalartavaya klrlpdakika kargtlrln.

6. Noodle ve sosu ekleyip yuksek ateste 3 dakika karamelize edin.

7. Lime ve pul biberle hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Noodle'kosla tavada k1zgiizeye bastlrmalhafif karamelli sokak lezzeti verir.

SERVIS ONERISI

Lime, pul biber ve sirkeyle sl1calkaselerde servis edin.

Alerjenler

Soya Yumurta



Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/bangkok-pad-see-ew



