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Pad see ew, geniş pirinç noodle, tavuk, Çin brokolisi, yumurta, koyu soya ve aç1k soya sosuyla yüksek 
ateşte çevrilir.

Malzemeler

• 400 gr Geniş pirinç noodle

• 400 gr Tavuk göğsü

• 250 gr Çin brokolisi

• 2 adet Yumurta

• 2 yemek kaş1ğ1 Koyu soya sosu

• 3 yemek kaş1ğ1 Aç1k soya sosu

• 2 yemek kaş1ğ1 İstiridye sosu

• 3 diş Sar1msak

• 3 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

Yap1l1ş
1. Pirinç noodle'1 pakete göre yumuşat1p süzün.

2. Soya soslar1 ve istiridye sosunu kasede kar1şt1r1n.

3. Tavuğu ince dilimleyip k1zg1n wokta 4 dakika pişirin.

4. Sar1msak ve Çin brokolisini ekleyip 2 dakika çevirin.

5. Yumurtalar1 tavaya k1r1p 1 dakika kar1şt1r1n.

6. Noodle ve sosu ekleyip yüksek ateşte 3 dakika karamelize edin.

7. Lime ve pul biberle hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Noodle'1 sosla tavada k1zg1n yüzeye bast1rmak hafif karamelli sokak lezzeti verir.

SERVIS  ÖNERISI

Lime, pul biber ve sirkeyle s1cak kaselerde servis edin.

Alerjenler

Soya Yumurta
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