<MAKARNA & PILAV

Bangkok Karidesli Pad Thali

Toplam 37 dk Haz1rlD6 dk - Pigirme 12 dk 4 kisilik Orta

~520 kcal

Pad thai, piring eristesini karides, yumurta, demirhindi sosu, fasulye filizi ve ¢1tkuruyemisle wokta

bulusturan Tayland klasigidir.

Malzemeler
« 300 gr Piring eristesi
* 350 gr Karides
2 adet Yumurta
» 3 yemek kas@iDemirhindi sosu
1 yemek kasfjISoya sosu
« 2 su bardagFasulye filizi
0.5 su bardagXKaju

« 4 dal Taze sogan

Yap¥1
1. Piring eristesini slcalsuda 8 dakika yumusatlsuzin.
2. Karidesleri wokta 2 dakika pembelesene kadar pigirin.

3. Yumurtaylwvokta iri parcalar halinde kar§tlrln.

4. FEriste, demirhindi sosu ve soya sosunu ekleyip 3 dakika cevirin.

5. Filiz, kaju ve taze soganla servis edin.

PUF NOKTASI

Eristeyi tam yumusatmadan stizmek wokta lapa olmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Lime, pul biber ve taze kisnigle slcalservis edin.

Alerjenler

Deniz Urtnleri Yumurta Soya Kuruyemis
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