<CORBALAR

Bangkok Tom Yum Goong

Toplam 40 dk Haz1rl1b dk - Pigirme 25 dk 3 kisilik Orta ~190 kcal Aclllbarb/10

Tom yum goong, karides kabugundan gti¢ alan suyu limon otu, galangal, lime yapraglballlsosu ve lime
ile eksili aclfisiren Tay ¢orbasl1dlr.

Malzemeler
* 400 gr Karides

e 2 sap Limon otu

« 20 gr Galangal

* 6 adet Kafir lime yapragl
* 150 gr Mantar

* 3 yemek kas@Balllsosu
* 4 yemek kasfiLime suyu
* 3 adet AcZkhili

Yap¥1
1. Karidesleri aylklayXabuklaririllitre suda 10 dakika kaynatln.

2. Suyu slzlp tencereye geri alln.

3. Limon otu, galangal ve lime yapraklarlrekleyip 8 dakika demleyin.
4. Mantarlarkkleyip 3 dakika pisirin.

5. Karidesleri ekleyip 2 dakika pembelesene kadar pisirin.

6. Balllsosu, lime suyu ve chili ile tadlralyarlaylslcalservis edin.

PUF NOKTASI

Karidesleri son anda eklemek lastiklesmeden pembe kalmalarlrshglar.

SERVIS ONERISI

Kisnis, taze chili ve buharda piringle slcalservis edin.

Alerjenler

Deniz Urdnleri
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