>APERATIFLER

Khnh Khot

Toplam 50 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Orta ~260 kcal

Banh khot, pirin¢ unlu hindistan cevizi sitlit hamuru kiguk kallplard&aridesle ¢ltprsiren Vietnam at$tlr-
mal@1dilr.

Malzemeler

Hamur igin
1.5 su bardagPirin¢ unu
* 1 su bardagHindistan cevizi st
¢ 0.8 su bardagiSu
« 0.5 cay kas@iZerdecal
< 0.8 cay kasTuz
Uzeri igin
* 250 gr Karides
3 dal Taze sogan
Pisirmek icin
* 4 yemek kas@1S1whg
Servis i¢in
« 8 yaprak Marul

¢ 0.5 demet Nane
Sos i¢in
» 3 yemek kasfiBalllsosu
» 2 yemek kasiLimon suyu

* 1 yemek kas@TToz seker
¢ 1 disg Sarlmsak

Yap¥1

1. Pirin¢ unu, hindistan cevizi sitl, su, zerdecal ve tuzu plriizstiz ¢lrpln.
2. Hamuru 20 dakika dinlendirin.

3. Karidesleri kurulaylntaze soganince dograyln.

4. Kuclik gozli tavayyaglaylgklzdlrthar géze hamur dokin.

5. Her parcaya karides koyup kapagkapalb dakika pisirin.

6. Kapaghclkenarlar ¢ltlgana kadar 3 dakika daha pisirin.



7. Balllsosu, limon suyu, seker ve sarlmsgXkartlrlbhanh khotu marul ve otlarla servis edin.

PUF NOKTASI

Kallhyi k1zdlrmd&enarlarlrdantel gibi ¢ltlgmaslshglar.

SERVIS ONERISI

Marul, taze otlar ve nuoc cham ile elde sararak servis edin.

Alerjenler

Deniz trtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/banh-khot



