
> Æ A P E R AT I F L E R

>• Banh Tom
Toplam 48 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Orta ~390 kcal Açl1k bar1 5/10

Banh tom, tatl1 patatesli ç1t1r hamura oturtulan karideslerin k1zarm1ş Vietnam at1şt1rmal1ğ1d1r.

Malzemeler

• 300 gr Karides

• 400 gr Tatl1 patates

• 160 gr Un

• 80 gr Pirinç unu

Yap1l1ş
1. Tatl1 patatesi ince şerit kesin.

2. Un ve pirinç unuyla ak1şkan hamur haz1rlay1n.

3. Karidesli parçalar1 18 dakika k1zart1n.

4. Banh Tom parçalar1n1 fazla yağ1n1 süzdürüp s1cak s1cak sunun.

PÜF  NOKTASI

Tatl1 patatesi kibrit inceliğinde kesin; kal1n parçalar çiğ kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Marul yapraklar1 ve nuoc cham ile servis edin.

Alerjenler

Deniz ürünleri Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/banh-tom


