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Banoffee Posset

Toplam 20 dk HazlrlR dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~276 kcal Aclllbar?/10

Banoffee posset, krema ve muz tabanlrkaramel dokunusuyla sogutarak ipeksi, tatlve kadehte sunulan
bir ingiliz tatl1kurar.

Malzemeler

¢ 2 su bardagKrema
* 2 adet Muz
* 4 yemek kasfiKaramel sos

» 2 yemek kasfiSeker

YapH¥1

1. Krema ve sekeri kuguk tencerede 3 dakika hafif kaynatln.

2. Kar§lndcaktan allirka¢ dakika 111nd1rln.

3. Kup bardaklara karamel sosun yarlsMeldilimlenmis muzu paylastlrin.
4. Uzerine 11kemayHdokip kalan karameli gezdirin.

5. Posset'i en az 3 saat sogutup servis edin.

PUF NOKTASI

Kremaykadece hafif koyulastlrmalpossetin kadehte plrtzsiz kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Soguk kadehte, tistiine muz dilimi koyarak tatllsonunda servis edin.

Alerjenler

Sat
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