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<L Banoffee Posset
Toplam 20 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 8 dk 4 kişilik Kolay ~276 kcal Açl1k bar1 2/10

Banoffee posset, krema ve muz taban1n1 karamel dokunuşuyla soğutarak ipeksi, tatl1 ve kadehte sunulan 
bir İngiliz tatl1s1 kurar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Krema

• 2 adet Muz

• 4 yemek kaş1ğ1 Karamel sos

• 2 yemek kaş1ğ1 Şeker

Yap1l1ş
1. Krema ve şekeri küçük tencerede 3 dakika hafif kaynat1n.

2. Kar1ş1m1 ocaktan al1p birkaç dakika 1l1nd1r1n.

3. Kup bardaklara karamel sosun yar1s1n1 ve dilimlenmiş muzu paylaşt1r1n.

4. Üzerine 1l1k kremay1 döküp kalan karameli gezdirin.

5. Posset'i en az 3 saat soğutup servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kremay1 sadece hafif koyulaşt1rmak possetin kadehte pürüzsüz kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk kadehte, üstüne muz dilimi koyarak tatl1 sonunda servis edin.

Alerjenler

Süt
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