>HAMUR ISLERI

Baozi

Toplam 140 dk Haz1rl10 dk - Pisirme 20 dk 8 kisilik Zor ~360 kcal Aclllbar®/10

Baozi, mayalbeyaz hamuru soya soslu dana klymaidle doldurup buharda yumusacllisiren Cin ¢oregidir.

Malzemeler

Hamur igin
* 580 grUn
* 355 ml llllsu
* 5 gr instant maya
« 2 tatikas@Toz seker
ic harg icin
* 500 gr Dana klyma
¢ 1 adet Kuru sogan
« 1 yemek kasf@iZencefil
» 3 yemek kasfiISoya sosu
* 2 yemek kasiHoisin sos
« 1 tatlkas@ Susam yagl
3 dal Taze sogan
« 1 tatikasM1shisastasl

Yap¥1

1. llllsu, maya ve sekeri kar§tlri® dakika kbpurtin.

2. Unu ekleyip yumusak hamur yogurun ve 1 saat mayalandlrin.

3. Sogan ve zencefili tavada 3 dakika yumusatin.

4. Dana klymagkleyip rengi doénene kadar pisirin.

5. Soya sosu, hoisin sos, susam yagde nisastayEkleyip i¢ harckoyulastlrln.
6. Hamuru 16 bezeye bolip ortaskallrkenarince yuvarlaklar agln.

7. ¢ harchamura koyup aglzlarkapatlive 15 dakika dinlendirin.

8. Baozileri buhar sepetinde 15 ila 18 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Buhar sepetindeki suyun ¢oreklere degmemesi baozi tabanlnthamurlagsmaslrihler.



SERVIS ONERISI

Siyah piring sirkesi, chili yag e salatallklalcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Soya Susam
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