<CORBALAR

RarbunyalXaralahana Corbasl

Toplam 32 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~174 kcal

Ordu usulii barbunyalkaralahana corbaslkara lahanaybarbunya ve soganla bulusturarak koyu, tok ve
serin havaya uygun bir ¢corba yapar.

Malzemeler

* 250 gr Kara lahana

¢ 1.5 su bardagHaslanmg barbunya
« 1 adet Sogan

* 5 su bardagSu

YapH¥1

1. Soganlyemeklik dograylnsuyla birlikte tencereye allrve kaynatln.

2. Kara lahanayince klylspgan yumusaylncdencereye ekleyin.

3. Lahanay1l2-15 dakika pisirip haslanm§ barbunyayilave edin.

4. CorbayklsHteste 10 dakika daha kaynatlnbarbunya lezzeti suya gecsin.

5. Lahana iyice yumusaylncalcalservis edin.

PUF NOKTASI

Karalahanaykon 8 dakikada eklemek renginin canlkalmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Yanlndanlsgékmegiyle, slcalcorba kasesinde hemen servis edin.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/barbunyali-karalahana-corbasi-ordu-usulu



