<PATLILAR

Barselona Crema Catalana

Toplam 285 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbar?/10

Crema catalana, sutl tar¢lrve narenciye kabuguyla demleyip yumurta sarlslykayulastlraniisti
karamelize ispanyol tatl1s1d1r.

Malzemeler
« 500 ml Sut

* 150 ml Krema

¢ 6 adet Yumurta sarlsl
* 120 gr Toz seker

* 35 gr M1shisastasl

¢ 1 adet Tar¢lrgubugu

« 2 serit Portakal kabugu

« 2 serit Limon kabugu

Yap¥1

1. Sit, krema, tar¢clive narenciye kabuklarlrik18pdakika demleyin.
2. Yumurta sarls§eker ve nisastayB dakika ¢lrpln.

3. Sutu suzup yumurtalkar§lmaavasca ekleyin.

4. Kar§lnkilsHteste 10 dakika koyulasana kadar kargtlrin.

5. KremayXkaselere paylastlrhula slcalkjlndaogutun.

6. Kaseleri en az 3 saat buzdolablndalinlendirin.

7. Ustlerine seker serpip piirmiizle karamelize edin.

PUF NOKTASI

KremayXkaynatmadan koyulastlrmakumurta kokusunu ve kesilmeyi onler.

SERVIS ONERISI

Sekeri servis anlndyaklgltkabugu bekletmeden sunun.

Alerjenler

Sut Yumurta
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