<CORBALAR

RartliPumpum Corbasl

Toplam 28 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Kolay ~260 kcal Aclllbarb/10

Pumpum ¢orbaslmls@nunu et suyu, sit, k1tékmek ve kasar peyniriyle kaynatan Bartlmutfag1lnait yogun
bir corbad1r.

Malzemeler

¢ 0.8 su bardagM1slinu

¢ 1.5 su bardagEt suyu

* 3 su bardagSu

2.5 su bardag1Siit

* 4 dilim K1tékmek

* 60 gr Kasar peyniri

« 2 yemek kasfjIAycicek yagl
1 cay kas@iTuz

Yap¥1

1. Milslinunu soguk su ve et suyuyla tencerede ¢lrpln.
2. Kar§lnutta ateste kaynayana kadar surekli kargtlrln.
3. Klvankoyulaslncasltl azar azar ekleyin.

4. Corbay®B dakika k1sHteste kargtlraralpisirin.

5. Kltékmekleri aycicek yag1lndea dakika klzartln.

6. Corbaykaselere allkmek ve rendelenmis kasarla servis edin.

PUF NOKTASI

M1stinunu soguk suyla agmak ¢orbanlropaklanmadan koyulasmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Kltékmek ve rendelenmis kasarkaselerin Gstiine son anda ekleyin.

Alerjenler

Sut Gluten
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