<PATLILAR

fasbousa

Toplam 60 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 35 dk 10 kisilik Orta ~330 kcal Aclllbar?/10

Orta Dogu irmik tatlldtasbousa, yogurtlu hamur ve serbetle nemli kareler halinde servis edilir.

Malzemeler
* 350 gr irmik
« 250 gr Yogurt
« 300 gr Seker
« 60 gr Badem
» 100 gr Tereyagl
« 1 tatlkas@ Kabartma tozu
¢ 1 su bardagSu

Yap¥1

1. Serbeti 8-10 dakika kaynat1dlltln.

2. irmikli hamuru hazlrlaykallbagayin.

3. Tatl1yiBO°C f1rind®D-35 dakika pisirin.

4. Flrlndaiikarbasbousaya 1lHerbet dokin.

5. Serbeti ¢ekince servis edin.

PUF NOKTASI

Serbeti basbousa flrlndd cakkerdokin; irmik sogukken dokilirse serbeti emmez ve hamur kuru kallr.

SERVIS ONERISI

Oda s1caldindaher dilimin Gzerine bir badem koyarak servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/basbousa



