
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>g Bastilla
Toplam 95 dk Haz1rl1k 50 dk · Pişirme 45 dk 8 kişilik Zor ~470 kcal Açl1k bar1 6/10

Fas saray mutfağ1ndan badem, tarç1n ve tavuklu katmerli börek; tuzlu ile tatl1 ayn1 dilimde buluşur.

Malzemeler

• 8 adet Yufka

• 700 gr Tavuk but

• 4 adet Yumurta

• 150 gr Badem

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tarç1n

Yap1l1ş
1. Tavuğu haşlay1p didikleyin; yumurtayla 6 dakika pişirin.

2. Badem ve tarç1n1 iç harca ekleyin.

3. Yufkalara harc1 kat kat sar1p 190°C f1r1nda 35 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

İç harc1 soğutmadan yufkaya koymay1n; hamur yumuşar ve katlar ayr1lmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne pudra şekeri ve tarç1n serperek s1cak dilimler halinde sunun.

Alerjenler

Gluten Yumurta Kuruyemiş
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