>HAMUR ISLERI

Bavyera Pretzel

Toplam 92 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 12 dk 8 kisilik Orta ~285 kcal

Bavyera pretzel, mayalhamurun digum sekli verilip karbonatlbanyodan gecirilmesiyle parlak kabuklu ve
yumusak icli piger.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 grUn

* 300 mi ll1lsu

* 7 gr instant maya

« 1 tatikas@TToz seker

« 1.5 tatikas@Tluz

« 40 gr Tereyagl
Banyo icin

«1lltSu

* 60 gr Karbonat

Uzeri igin
« 1 yemek kasfiri tuz
Servisigin

* 3 yemek kas@Taneli hardal

Yap§1

1. Un, 118k, maya, seker, tuz ve tereyaglylgpirizsiz hamur yogurun.

2. Hamuru 45 dakika iki katlng/aklasana kadar mayalandlrln.

3. Hamuru 8 parcaya bolun, her parcaylizun fitil yaplmpretzel sekli verin.
4. Su ve karbonatkaynatlnpretzelleri 30 saniye banyodan gecirin.

5. Pretzelleri tepsiye allniri tuz serpin.

6. 220°C flrlnda-12 dakika koyu altlmengi olana kadar pisirin.

7. Slcakkerereyagkurip hardalla servis edin.

PUF NOKTASI

Karbonat banyosu kabugun koyu renkli, parlak ve pretzel tadlndalmaslrshglar.



SERVIS ONERISI

Taneli hardal ve peynir dip sosla s1calservis edin.

Alerjenler

Gluten St Hardal

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/bavyera-pretzel



