>ET YEMEKLERI

BBQ Pulled Beef Burger

Toplam 270 dk Haz1rIB0 dk - Pisirme 240 dk 6 kisilik Zor ~620 kcal Aclllbarn0/10

BBQ pulled beef burger, uzun pismis dana dosu tatl®eksi barbeki sosla lif lif aylrlphana salataslyla
yumusak ekmege doldurur.

Malzemeler

Kofte icin
» 1.2 kg Dana dos
« 2 tatlkas@TTuz
« 1 tatikas@Karabiber
« 1 tatikas@TToz paprika
¢ 1 adet Sogan

« 2 su bardagDana suyu
Sos igin

« 1 su bardagDomates puresi

« 3 yemek kasfUziim sirkesi

» 2 yemek kas@iEEsmer seker

» 1 yemek kasiWorcestershire sos
Servis icin

« 6 adet Brioche burger ekmegi

« 2 su bardaglahana salatasl

* 1 yemek kasfiITereyagl

Yap¥1

1. Dana dosu tuz, karabiber ve paprika ile ovun.

2. Eti klzgtancerede her ylzl renk alana kadar 8 dakika muhurleyin.

3. Soganiri dograylpencereye ekleyin.

4. Dana suyu ekleyip kapagkapalhalde 160°C flrindasaat pigirin.

5. Domates puresi, tzim sirkesi, esmer seker ve Worcestershire sosu 12 dakika kaynatln.
6. Eti 10 dakika dinlendirip catalla lif lif aylrin.

7. Eti barbeki sosla kar§tlripreyadlklzarmbrioche ekmekte lahana salataslylaervis edin.

PUF NOKTASI

Eti cok slcakkerdedil 10 dakika dinlendirdikten sonra aylrmalsuyunu burgerin icinde tutar.



SERVIS ONERISI

M1sfursusu ve ¢ltpatatesle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/bbg-pulled-beef-burger



