>HAMUR ISLERI

BBQ Tavuk Pizza

Toplam 1520 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Zor ~600 kcal Aclllbar17/10

BBQ tavuk pizza, soguk fermente hamuru barbekl sos, didiklenmis tavuk, klrmEzifjan ve mozzarella ile
Amerikan usuli doyurur.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 grUn

*310 ml Su

2 gr Instant maya

12 grTuz

« 1 yemek kas@iZeytinyagl
Sos igin

¢ 0.8 su bardagBarbekl sos

« 0.3 su bardagDomates piiresi
Uzeri igin

* 350 gr Tavuk gogsu

* 220 gr Mozzarella peyniri

e 1 adet KIrmknfan
* 0.3 demet Kisnis

YapH¥1

1. Un, su, instant maya, tuz ve zeytinyag1ln/bgurup 62 hidrasyonlu hamur yapin.
2. Hamuru iki bezeye aylrDd saat soguk fermente edin.

3. Tavuk gogsini haslaylmidikleyin.

4. Barbeki sos ve domates puresini kargtlrin.

5. Hamuru oda s1cakjlnd&0 dakika bekletip agln.

6. Hamura sos sirlp tavuk, mozzarella peyniri ve klrmkofianlayln.

7. PizzayR60°C flrindd ila 12 dakika pisirin, kignigle servis edin.

PUF NOKTASI

Tavugu sosla hafifce kaplamak pizzanlristiinde kurumasirihler.



SERVIS ONERISI

Ustiine taze kisnis ve ince klylgkilrmkofan ekleyin.

Alerjenler

Gluten St

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/bbg-tavuk-pizza



