<KAHVALTILIKLAR

Beijing Jianbing

Toplam 38 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~360 kcal Aclllbar1//10

Jianbing, bugdaylince krepi yumurta, taze sogan, kisnis, susam, hoisin sos ve ¢lttwontonla katlayan Cin
sokak kahvaltlsidir.

Malzemeler

¢ 1 su bardagBugday unu

¢ 0.5 su bardagMas fasulyesi unu
1.5 su bardagSu

* 4 adet Yumurta

* 4 dal Taze sogan

* 0.3 demet Kisnis

2 yemek kas@Siyah susam

« 4 yemek kasfilSoya bazlhoisin sos
» 2 yemek kasf@ilAckos

* 4 adet Wonton krakeri

» 2 yemek kasf1S1whg

Yap¥1

1. Bugday unu, mas fasulyesi unu ve suyu purizstz ¢1lrpl® dakika dinlendirin.
2. Taze sogan ve kignisi ince dogray1n.

3. Tavayhz slyhgla yaglaylmamuru ¢ok ince yayln.

4. Her krebin Ustiine 1 yumurta k1rkpze sogan, kisnis ve siyah susam serpin.
5. Krebi 2 dakika pisirip ¢evirin.

6. Soya bazlhoisin sos ve ackosu suriin, wonton krakerini ortaya koyun.

7. Jianbingi iki yandan katlayld dakika daha tavada gevretin.

PUF NOKTASI

Hamuru tavada ¢ok ince yaymak krebin ¢ltparca etraflnd&lrllimaddmtlanmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Krep katlarks1cakkerikiye kesip elde yenebilecek sekilde servis edin.

Alerjenler



Gluten Yumurta Susam Soya
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