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<- Berlin Bratwurst Sauerkraut Tavas1
Toplam 34 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 24 dk 4 kişilik Orta ~430 kcal

Alman bratwurst sauerkraut tavas1, sosisleri lahana turşusu, elma ve hardalla ayn1 tavada 1s1tarak h1zl1, ekşi 
tatl1 bir pub tabağ1 haz1rlar.

Malzemeler

• 4 adet Bratwurst sosis

• 500 gr Lahana turşusu

• 1 adet Elma

• 1 adet Soğan

• 2 yemek kaş1ğ1 Hardal

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Sosisleri tavada 8 dakika çevirerek k1zart1n.

2. Soğan1 tereyağ1nda 4 dakika yumuşat1n.

3. Lahana turşusu ve ince elma dilimlerini tavaya ekleyin.

4. Sosisleri geri al1p kapağ1 kapal1 10-12 dakika 1s1t1n.

5. Hardal1 yan1nda vererek s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sosisleri önce k1zartmak turşu suyunda gevşemeden lezzet kazand1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Hardal ve haşlanm1ş patatesle s1cak servis edin.

Alerjenler

Süt Hardal
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