<ATISTIRMALIKLAR

Berlin Currywurst

Toplam 35 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~430 kcal Aclllbar#/10

Currywurst, bratwurst dilimlerini domates, elma suyu, kori, paprika, hardal ve ketcaplklcalsosla bulusl
turur.

Malzemeler
* 4 adet Bratwurst sosis
¢ 1 adet Sogan
» 2 yemek kasfKori tozu
« 2 tatlkas@ Tratlpaprika
* 2 su bardagPassata
¢ 0.5 su bardagElma suyu
¢ 1 su bardagEt suyu
« 1 yemek kas@iHardal
» 2 yemek kasfiKetcap

YapH¥1
1. Soganlyagda 8 dakika yumusatln.

2. Koritozu ve paprikaykEkleyip 2 dakika kokuland1rln.
3. Passata, elma suyu, et suyu, hardal ve ketcabkkleyin.
4. Sosu 15 dakika koyulastlripenderdan gegirin.

5. Bratwurstleri tavada 8 dakika k1zartln.

6. Sosisleri kallrdilimleyip slcalsosla kaplayln.

7. Ustiine kori tozu serpip patatesle servis edin.

PUF NOKTASI

Sosu blenderdan gecirmek sokak usulil puriizsiiz kaplama verir.

SERVIS ONERISI

Patates klzartmasékstra kori tozu ve kuguk catalla s1lcalservis edin.

Alerjenler

Hardal



Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/berlin-currywurst



