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<- Berlin Currywurst
Toplam 35 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 25 dk 4 kişilik Orta ~430 kcal Açl1k bar1 4/10

Currywurst, bratwurst dilimlerini domates, elma suyu, köri, paprika, hardal ve ketçapl1 s1cak sosla buluş�
turur.

Malzemeler

• 4 adet Bratwurst sosis

• 1 adet Soğan

• 2 yemek kaş1ğ1 Köri tozu

• 2 tatl1 kaş1ğ1 Tatl1 paprika

• 2 su bardağ1 Passata

• 0.5 su bardağ1 Elma suyu

• 1 su bardağ1 Et suyu

• 1 yemek kaş1ğ1 Hardal

• 2 yemek kaş1ğ1 Ketçap

Yap1l1ş
1. Soğan1 yağda 8 dakika yumuşat1n.

2. Köri tozu ve paprikay1 ekleyip 2 dakika kokuland1r1n.

3. Passata, elma suyu, et suyu, hardal ve ketçab1 ekleyin.

4. Sosu 15 dakika koyulaşt1r1p blenderdan geçirin.

5. Bratwurstleri tavada 8 dakika k1zart1n.

6. Sosisleri kal1n dilimleyip s1cak sosla kaplay1n.

7. Üstüne köri tozu serpip patatesle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sosu blenderdan geçirmek sokak usulü pürüzsüz kaplama verir.

SERVIS  ÖNERISI

Patates k1zartmas1, ekstra köri tozu ve küçük çatalla s1cak servis edin.

Alerjenler

Hardal
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