<WAVUK YEMEKLERI

Berlin Kori Soslu Tavuk Doner

Toplam 36 dk Haz1rlDR2 dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal

Berlin usulii kéri soslu tavuk déner, baharatltavuk seritlerini lavas, lahana, yogurt ve domatesli kori sosla
hlzhir sokak durimtne taglr.

Malzemeler
* 650 gr Tavuk gogsu
* 4 adet Lavas
« 1 su bardagIyogurt
* 2 su bardagMor lahana
* 1 su bardagDomates puresi
« 1 tatikas@ Kori
« 2 yemek kas@IS1whg

YapX1

1. Tavugu ince serit dograylpyag ve baharatla ovun.

2. Domates puresi ve koriyi 6 dakika sos klvamlrggetirin.
3. Tavuk seritlerini kl1zgXavada 8-10 dakika pisirin.

4. Lavaglarilslyhgurt suriin.

5. Tavuk, lahana ve koéri sosla diriim yaplgservis edin.

PUF NOKTASI

Tavugu ince serit kesmek tavada doner gibi h1zKlzarmaskablar.

SERVIS ONERISI

Mor lahana, tursu ve yogurtlu sosla s1calsarln.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/berlin-kori-soslu-tavuk-doner



