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>Y Berlin Köri Soslu Tavuk Döner
Toplam 36 dk Haz1rl1k 22 dk · Pişirme 14 dk 4 kişilik Orta ~520 kcal

Berlin usulü köri soslu tavuk döner, baharatl1 tavuk şeritlerini lavaş, lahana, yoğurt ve domatesli köri sosla 
h1zl1 bir sokak dürümüne taş1r.

Malzemeler

• 650 gr Tavuk göğsü

• 4 adet Lavaş

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 2 su bardağ1 Mor lahana

• 1 su bardağ1 Domates püresi

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Köri

• 2 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

Yap1l1ş
1. Tavuğu ince şerit doğray1p yağ ve baharatla ovun.

2. Domates püresi ve köriyi 6 dakika sos k1vam1na getirin.

3. Tavuk şeritlerini k1zg1n tavada 8-10 dakika pişirin.

4. Lavaşlar1 1s1t1p yoğurt sürün.

5. Tavuk, lahana ve köri sosla dürüm yap1p servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tavuğu ince şerit kesmek tavada döner gibi h1zl1 k1zarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Mor lahana, turşu ve yoğurtlu sosla s1cak sar1n.

Alerjenler

Gluten Süt
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