
> Ù S O S L A R  &  D I P P L E R

>È Beurre Blanc
Toplam 25 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Orta ~220 kcal Açl1k bar1 1/10

Tereyağ1, sirke ve arpac1k soğanla haz1rlanan parlak Frans1z sosu.

Malzemeler

• 200 gr Tereyağ1

• 2 adet Arpac1k soğan

• 0.3 su bardağ1 Beyaz sirke

• 1 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 0.3 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Arpac1k soğan ve sirkeyi 8 dakika kaynat1p azalt1n.

2. Soğuk tereyağ1 küplerini azar azar ç1rparak ekleyin.

3. Sosu süzüp limon suyuyla tamamlay1n.

PÜF  NOKTASI

Tereyağ1n1 soğuk küpler halinde ekleyin; sos emülsiyon halinde kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Sosu haşlanm1ş bal1k ya da kuşkonmaz üstüne s1cak olarak dökün.

Alerjenler

Süt
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