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>X Beypazar1 Etli Güveç
Toplam 145 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 120 dk 6 kişilik Zor ~540 kcal

Beypazar1 güveci, kuzu etini pirinç, domates ve biberle toprak kapta ağ1r f1r1na verip tane tane ama sulu 
kalan bir davet yemeği yapar.

Malzemeler

• 700 gr Kuzu kuşbaş1

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 3 adet Domates

• 4 adet Yeşil biber

• 2 adet Soğan

• 3 su bardağ1 Et suyu

• 4 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Kuzu etini zeytinyağ1nda 8 dakika renk alana kadar mühürleyin.

2. Soğan ve biberleri ekleyip 5 dakika yumuşat1n.

3. Domates, pirinç ve s1cak et suyunu güvece al1n.

4. Güvecin kapağ1n1 kapat1p 180°C f1r1nda 90 dakika pişirin.

5. Kapağ1 aç1p 10 dakika daha üstünü hafif k1zart1n.

PÜF  NOKTASI

Güveci s1k1 kapatmak pirincin et suyuyla yavaşça şişmesini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

F1r1ndan ç1kt1ktan sonra 10 dakika dinlendirip turşuyla servis edin.
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