<CORBALAR

Beyran Corbasl

Toplam 145 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 120 dk 6 kisilik Zor ~330 kcal Aclllbar®b/10

Gaziantep sabahlarlnbeyranlkuzu eti, piring ve sarlmsak#ckuyuyla gucli bir corbadlr.

Malzemeler

* 800 gr Kuzu gerdan
« 1 su bardagPiring

¢ 6 dis Sarlmsak

* 2 tatikas@Pul biber

YapH¥1
1. Kuzu gerdan® saat haslaylmlidikleyin.
2. Pirinci et suyunda 15 dakika pisirin.

3. Et, sarlmsake pul biberi ekleyip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Eti hasladlktarsonra liflerine aylrisarlmsaktlida daha iyi lezzetlenir.

SERVIS ONERISI

Ustiine pul biberli yag gezdirip yanlnddavasla cok s1lcalsunun.
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