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Bezelyeli nane çorbas1, tatl1 bezelyeyi nane ve soğanla buluşturarak canl1 yeşil, hafif ve İngiliz usulü bir 
başlang1ç sunar.

Malzemeler

• 3 su bardağ1 Bezelye

• 1 adet Soğan

• 0.5 su bardağ1 Süt

• 0.3 demet Nane

• 3 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Soğan1 doğray1p suyla tencereye al1n, 5 dakika yumuşat1n.

2. Bezelyeyi ekleyin, orta ateşte 8-10 dakika parlak yeşil kalana kadar pişirin.

3. Nanenin yapraklar1n1 kat1n, sütü ekleyip bir taş1m daha kaynat1n.

4. Çorbay1 pürüzsüz olana kadar çekin, gerekirse birkaç dakika daha 1s1t1n.

5. Kadifemsi çorbay1 s1cak ya da 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Naneyi ocaktan almaya yak1n eklemek parlak rengini korur.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne krema gezdirip s1cak ya da 1l1k çorba kasesinde sunun.

Alerjenler

Süt
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