<MAKARNA & PILAV

Blang Biang Mian

Toplam 80 dk Haz1rl10 dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Zor ~560 kcal Aclllbarl7/10

Biang biang mian, genis el agmashoodlelrac1yhg ve sirke ile kaplandfXSensi tabagldir.

Malzemeler

Noodleigin
* 500 grUn
* 260 ml Su
Sosicin
* 3 yemek kasfiISoya sosu
» 2 yemek kasfilAcpul biber

Yap ¥l
1. Un ve suyla elastik hamur yogurun.
2. Hamuru 45 dakika dinlendirip genis noodle ¢ekin.

3. Noodlehaslaylsos ve klzghagla kargtlrln.

PUF NOKTASI

Hamur seritlerini yaglaylplinlendirin; dinlenen hamur kopmadan uzar.

SERVIS ONERISI

Uzerine taze sogan ve klzghtlyhg gezdirerek servis edin.

Alerjenler

Gluten Soya
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