<CORBALAR

Biberiyeli Mercimek Corbasl

Toplam 35 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Kolay ~190 kcal Aclllbar®b/10

K1lrmIzércimege biberiye dokunusu eklendiginde al§lldtorba daha aromatik ve uzun bitisli olur.

Malzemeler

¢ 250 gr KiIrmIaércimek
« 1 adet Sogan
1 adet Havug
« 1 dal Biberiye

YapH¥1

1. Sogan ve havucu tencerede 4-5 dakika soteleyin.

2. KlrmIaércimegi, suyu ve biberiye dallrekleyip kaynamaya blrakln.
3. Mercimekler tamamen ag¢llan&adar 22-25 dakika pisirin.

4. Biberiye dallrgllkarmrbayblenderdan gegirin.

5. Gerekirse klvanmaglpekrar 2 dakika 1sltaraervis edin.

PUF NOKTASI

Biberiyeyi dal halinde pisirip sonunda ¢lkarlyapraklarforbada sert kalabilir.

SERVIS ONERISI

Ustiine limon ve zeytinyagezdirip slcalkcorba kasesinde sunun.
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