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>Y Biberli Kat1k Pidesi
Toplam 34 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 16 dk 4 kişilik Orta ~242 kcal Açl1k bar1 5/10

Ad1yaman biberli kat1k pidesi, ince hamuru biberli yoğurtlu harçla f1r1nlayarak keskin, hafif ekşili ve kahvalt1ya 
uygun bir pide ç1kar1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Yoğurt

• 2 adet K1rm1z1 biber

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Un ile yoğurdu kar1şt1r1p ele hafif yap1şan bir hamur oluşturun.

2. Hamuru 15 dakika dinlendirin, bu s1rada k1rm1z1 biberi ince doğray1n.

3. Biberi zeytinyağ1yla kar1şt1r1n, kat1k benzeri bir üst malzeme haz1rlay1n.

4. Hamuru oval aç1n, biberli kar1ş1m1 sürün ve 230°C f1r1na verin.

5. Pideyi kenarlar k1zarana kadar 10-12 dakika pişirip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Kat1k harc1n1 sulu b1rakmamak pidenin taban1n1 ç1t1r tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip yan1nda ayranla pidenin s1cak halini hemen servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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