>HAMUR ISLERI

XOsmaniye Biberli Lorlu Yufka

Toplam 27 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Kolay ~222 kcal Aclllbarb/10

Osmaniye biberli lorlu yufka, lor ve biberli igi ince yufkaya sararak hafif ve ¢lthir Akdeniz at§tlrmaflkarlr.

Malzemeler
* 2 adet Yufka
« 150 gr Lor peyniri
* 1 adet Klrmiher
* 1 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1
1. Biberiince dograylporla kargtlrin.
2. YufkalarXulo yapln.

3. Rulolartavada 8 dakika 1s1shpvis edin.

PUF NOKTASI

Biberi kiigiik dogramak ruloyu sararken daha diizgtin bir ic dagli1saflar.

SERVIS ONERISI

Rulolardilimleyip yanlndayranla 1lharak servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/biberli-lorlu-yufka-osmaniye-usulu



