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>P Osmaniye Biberli Peynirli Börek
Toplam 45 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 25 dk 6 kişilik Orta ~264 kcal Açl1k bar1 5/10

Osmaniye biberli peynirli börek, ince yufkay1 biberli iç ve peynirle katlayarak güneye ç1t1r, tuzlu ve misafirlik 
bir f1r1n işi armağan eder.

Malzemeler

• 3 adet Yufka

• 200 gr Beyaz peynir

• 2 adet K1rm1z1 biber

• 1 adet Yumurta

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Biberi küçük doğray1p peynirle kar1şt1r1n.

2. Yufkalar1 yağlay1p iç harçla katlay1n.

3. Üzerine yumurta sürüp 190°C f1r1nda 25 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

İç harc1 çok sulu b1rakmamak böreğin taban1n1 hamurlaşt1rmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Böreği dilimleyip yan1nda çayla, f1r1ndan sonra 1l1k sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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