>HAMUR ISLERI

XPsmaniye Biberli Peynirli Borek

Toplam 45 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Orta ~264 kcal Aclllbarb/10

Osmaniye biberli peynirli borek, ince yufkaybiberli i¢ ve peynirle katlayarak gliineye ¢1ttyzlu ve misafirlik
bir f1risi armagan eder.

Malzemeler
3 adet Yufka
« 200 gr Beyaz peynir
2 adet Klrmtier
1 adet Yumurta

» 3 yemek kasfiZeytinyagl

Yap¥1
1. Biberi kiicuk dograylmpeynirle kargtlrln.
2. Yufkalaryaglaylpc hargla katlayln.

3. Uzerine yumurta siiriip 190°C f1rind®5 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

ic harcTok sulu blrakmamalboregin tabanlrtamurlastirmaz.

SERVIS ONERISI

Boregi dilimleyip yanlndaayla, flrindaonra 11Banun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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