<WAVUK YEMEKLERI

Biberli Tavuk Glvec

Toplam 34 dk Haz1rllld dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~296 kcal Aclllbarl7/10

Adana usuli biberli tavuk giveg, tavuk parcalarln/esil biber ve domatesle bulusturarak sulu, hafif aclle
sofralllbir ana yemek hazlrlar.

Malzemeler

* 650 gr Tavuk kalca
« 4 adet Yesil biber
» 3 adet Domates

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1

1. Tavuk kalcaydri pargalara kesin, biberleri dograyln.

2. Tavugu zeytinyag1ndd dakika mihdrleyin.

3. Biber ve domatesi ekleyip giivec kablnaktarln.

4. Yemegi 190°C flrlndavuk yumusayana kadar 30-35 dakika pisirin.

5. Gilveci slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Biberi kallrdogramak givecte diri kalmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Yanlnalcalpilav koyup giveci sofraya dogrudan getirerek servis edin.
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