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Gaziantep biberli yumurta katmeri, ince hamuru biberli yumurtal1 harçla buluşturarak Güneydoğu kah-

valt1lar1na kat kat, s1cak ve kuvvetli bir başlang1ç taş1r.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 3 adet Yumurta

• 1 yemek kaş1ğ1 Biber salças1

• 30 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Un ve suyla yumuşak bir hamur yoğurun.

2. Yumurtay1 salçayla ç1rp1p harc1 haz1rlay1n.

3. Katmeri tavada iki yüzlü pişirip harçla servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru çok kal1n açmamak katmerin tavada daha kolay kabarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Katmeri dilimleyip yan1nda çay ve domatesle s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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