>HAMUR ISLERI

XYaziantep Biberli Yumurta Katmeri

Toplam 35 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~286 kcal Aclllbarb/10

Gaziantep biberli yumurta katmeri, ince hamuru biberli yumurtalhargla bulusturarak Guneydogu kah-
valtllarlnat kat, slcake kuvvetli bir baglanglg¢asir.

Malzemeler
« 2.5 su bardagln

« 3 adet Yumurta
* 1 yemek kasfiBiber salcasl
* 30 gr Tereyagl

YapH¥1

1. Un ve suyla yumusak bir hamur yogurun.
2. Yumurtaykalcayla ¢lrptmrchazlrlayln.

3. Katmeri tavada iki ylzIU pisirip harcla servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru ¢ok kallragmamak katmerin tavada daha kolay kabarmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Katmeri dilimleyip yanlndaay ve domatesle slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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