>HAMUR ISLERI

Biberli Zeytinli Ekmek

Toplam 38 dk Haz1rlB0 dk - Pigirme 18 dk 6 kisilik Orta ~238 kcal Aclllbarb/10

Hatay biberli zeytinli ekmek, acbiberli i¢i zeytinle zenginlestirip flrinlayar&lenarfLltrtasyumusak bir cay
sofraskkmedi yapar.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

« 2 yemek kasfiBiber salcasl
* 3 yemek kasfiZeytin ezmesi
* 1 yemek kasfilSusam

1 su bardagSu

Yap¥1

1. Unile suyu yogurup hamur hazlrlaylizerini kapat1@B0 dakika dinlendirin.
2. Biber salgasle zeytin ezmesini kargt1lrHirulebilir st harg hazlrlayln.

3. Hamuru dikdortgen ac¢lniistiine biberli kar§1lnyhylrve susam serpin.

4. F1rp2D°C'ye 1sltékimedi slcakepsiye kaydlrin.

5. Ekmegi kenarlarklzaran&adar 14-16 dakika pisirip dilimleyin.

PUF NOKTASI

ic harcince yaymak ekmegin taban1ntamur kalmasirihler.

SERVIS ONERISI

Dilimleri zeytin ve cay esliginde, 11M4ahvalttabaglndaunun.

Alerjenler

Gluten Susam
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