>ET YEMEKLERI

Bison Burger

Toplam 32 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~620 kcal Aclllbarn0/10

Bison burger, yagslxarakterli bison etini tereyagdestedi, keskin cheddar ve tursuyla dengeli, yogun et
aromalDir burger yapar.

Malzemeler

Kofte icin

* 560 gr Bison klyma

2 yemek kasfEritilmis tereyagl

« 1.3 cay kas@Tuz

« 0.5 cay kas@iKarabiber
Servisigin

» 120 gr Cheddar peyniri

* 4 adet Susamlburger ekmegi

« 8 adet Kornison tursu

« 4 yaprak Marul

* 1 adet Domates

Sos icin

« 3 yemek kasiMayonez

YapX1

1. Bison klymaeritiimis tereyagltuz ve karabiberi hafifce kargtlrln.
2. Kar§lndbrt kofteye aylrie ortalarlriafifce cukurlastlrln.

3. Dokum tavayR30°C Ustine 1s1tln.

4. Kofteleri 3 dakika muharleyin.

5. Kofteleri gevirin, cheddar ekleyip 3 dakika daha pisirin.

6. Burger ekmeklerini 1 dakika k1zartln.

7. Mayonez, marul, domates, kofte ve tursuyla burgerleri kapatln.

PUF NOKTASI

Bison koftesini orta pismisten oteye taslrmaylpagslzt cabuk kurur.

SERVIS ONERISI



Kornison tursu, kéz sogan ve c¢ltpatatesle servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Susam Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/bison-burger



