<CORBALAR

Bitlis Buryan Corbasl

Toplam 110 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 90 dk 6 kisilik Orta ~340 kcal Aclllbar®b/10

Bitlis biryan corbasXkuzu eti suyu ve pirincle yogun, sabah sofralarlnag/akgan bir kase olur.

Malzemeler
* 700 gr Kuzu eti
0.8 su bardagPiring
* 4 dis Sarlmsak
« 1 tatlkas@Pul biber

YapH¥1
1. Kuzu etini 75 dakika haslaylmlidikleyin.
2. Pirinci et suyuna ekleyip 15 dakika pisirin.

3. Etve sarlmsgZ¥kleyip slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Eti haslaylpiflerine aylrlgorba icinde daha dengeli bir doku verir.

SERVIS ONERISI

Ustline pul biber serpip yanlnddavasla cok slcalservis edin.
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