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<r Bitlis Büryan Çorbas1
Toplam 110 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 90 dk 6 kişilik Orta ~340 kcal Açl1k bar1 6/10

Bitlis büryan çorbas1 kuzu eti suyu ve pirinçle yoğun, sabah sofralar1na yak1şan bir kase olur.

Malzemeler

• 700 gr Kuzu eti

• 0.8 su bardağ1 Pirinç

• 4 diş Sar1msak

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Pul biber

Yap1l1ş
1. Kuzu etini 75 dakika haşlay1p didikleyin.

2. Pirinci et suyuna ekleyip 15 dakika pişirin.

3. Et ve sar1msağ1 ekleyip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Eti haşlay1p liflerine ay1r1n; çorba içinde daha dengeli bir doku verir.

SERVIS  ÖNERISI

Üstüne pul biber serpip yan1nda lavaşla çok s1cak servis edin.

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/bitlis-buryan-corbasi


