>ET YEMEKLERI

Bo LalLot

Toplam 28 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Orta ~264 kcal AclllbarZ7/10

Bo La Lot, klymayaprak icinde tavada pisirerek dumanlisulu ve kiiguk lokmalbir Vietnam et tabagyapar.

Malzemeler

¢ 400 gr Dana klyma

* 16 adet Asma yapragl
* 2 dis Sarlmsak

« 1 tatlkas@lime suyu

* 0.5 cay kas§TTuz

Yap ¥l
1. Klymayghrlmsaklime suyu ve tuzla yogurun.
2. Yapraklara sarlpulo yapln.

3. Tavada toplam 8 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Rulolarfok slkmadarsarmak piserken patlamay®nler.

SERVIS ONERISI

Yanlnairing eristesi ve nuoc cham koyup slcalolarak servis edin.
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