>ET YEMEKLERI

Bodrum Cokertme Kebabl

Toplam 70 dk Haz1rlB56 dk - Pisirme 35 dk 4 kisilik Orta ~590 kcal Aclllbar®/10

Cokertme kebablkibrit patates, sarlmsakybgurt, domates sosu ve klsgismis dana seritlerini kat kat
sunan Bodrum tabagl1dlr.

Malzemeler

* 500 gr Dana bonfile

* 4 adet Patates

1.5 su bardagIyogurt

* 2 dis Sarlmsak

» 3 adet Domates

* 2 yemek kas@TTereyagl

e 3 su bardagS1whg

« 3yemek kasfiZeytinyagl
* 0.5 cay kasfiKarabiber

YapH¥1

1. Dana etiniince seritler halinde kesin ve zeytinyaglylavun.

2. Patatesleri kibrit inceliginde dograylsoguk suda 10 dakika bekletin.
3. Patatesleri kurutup 175°C yagda 6 dakika ¢1tkizartln.

4. Domatesi rendeleyip tereyag1ndd 0 dakika sos gibi pigirin.

5. Eti klzgtavada 6 dakika suyunu salmadan muhdrleyin.

6. Yogurdu ezilmis sarlmsakre tuzla ¢lrpln.

7. Patates, yogurt, domates sosu ve eti Ust Uste yerlestirip servis edin.

PUF NOKTASI

Eti tavaya tek kat yaymak sulanmadan muhudrlenmesini ve yumusak kalmasZlrshglar.

SERVIS ONERISI

Patatesler ¢1tlrkgmgurt ve sosu ekleyip bekletmeden servis edin.

Alerjenler
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